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El poder del Cédigo 2D
en la industria lechera:
un solo escaneo, infinitas
oportunidades



Este cierre de afio nos invita a hacer una pausa para reconocer lo avanzado, valorar lo
aprendido y proyectar con entusiasmo lo que viene para nuestra industria. El Congreso del
Sector Lacteo 2025 volvié a demostrar la fortaleza, la unidad y la capacidad de innovacién que
distinguen a las empresas que integran Canilec. Las conferencias, los didlogos estratégicos y
la participacién activa de nuestros afiliados confirmaron que la competitividad del sector se

construye a partir de la colaboracion, el conocimiento y el compromiso con la calidad.

Por otro lado, la transformacion tecnoldgica continGa abriendo nuevas oportunidades.
La adopcién del Codigo 2D GS1 representa un paso decisivo hacia cadenas de suministro
mas transparentes, eficientes y conectadas. Esta innovacion permite ofrecer al consumidor
informacién confiable y detallada, mientras fortalece la trazabilidad, la sostenibilidad y la
operacion de toda la industria lactea. Sin duda, su implementacion serd uno de los pilares que

marcara la nueva etapa del sector.

Agradezco profundamente a cada empresay aliado que hizo de este afio uno de crecimientoy
consolidacion para nuestro sector. Sigamos avanzando con visién de futuro, impulsados por la
innovacién, la responsabilidad social y el orgullo de producir alimentos esenciales para México.
Les deseo un excelente 2026, lleno de salud, prosperidad y nuevos logros para ustedes y sus

equipos.

Ricardo Villavicencio Contreras

Presidente

EDITORIAL



iEl mundo esta nuevamente
en movimiento!

Y siempre es bueno Etar algunos pasos adelante...

Con nuevas y emocionantes categorias de
producto y consumidores buscando conti-
~ nuamente mejores alternativas que pueden
satisfacer sus necesidades al tiempo que
+ wules ofrecen conveniencia de una manera
- sustentable, los fabricantes necesitan solu-

. ciones innovadoras y eficientes.

Y si estas soluciones destacan en el punto
de venta, el camino se vuelve més promete-
dor. Con SIG DomeMini hoy puedes tener
. la conveniencia de una botella hecha
A _%‘.‘_"mayormente de cartén (proveniente de fuen-
" " tes sustentables), menos pléstico, menos
huella de carbono; y un diseio que atrae
" las miradas en el anaquel.

» Conoce mas acerca de SIG DomeMini

y nuestras diversas soluciones que
ademdas de coneviencia, ofrecen una
eleccién responsable.
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La edicion 2025 del Congreso-del Sector Lacteo confirmé una
vez mas por qué es considerado el evento mas relevante de la
industria de la leche en México. Con una participacion-entusiasta
de afiliados, especialistas, empresasy aliados estratégicos, el
encuentro se consolidé como un espacio imprescindible para
compartir conocimiento, analizar tendencias, fortalecer lazos y
proyectar el futuro del sector.

La excelente respuesta quedé reflejada en los resultados de la
encuesta de satisfaccion: 75% de los asistentes declaro estar
totalmente satisfecho y 23% muy satisfecho, reafirmando el
compromiso de la Camara Nacional de Indusriales de la Leche
(Canilec) de ofrecer un programa de contenidos y experiencias a la
alturade unaindustria en constante-evolucion.
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El programa inici6 el 18 de septiembre con las actividades de
registro y el tradicional Torneo de Golf patrocinado por SIG, una
convivencia que combina deporte, integracion y liderazgo. Por
la noche, la Cena de Bienvenida en la terraza del Hotel Hyatt
Regency Mérida, acompafnada por gastronomia local y musica
del trio yucateco, marcé un arranque calido y festivo gracias al
apoyo del Fideicomiso Publico para el Desarrollo del Turismo de
Reuniones en Yucatdan (Fideture) y del Gobierno de Yucatan.




El 19 de septiembre se realizé la inauguracién oficial, encabezada por el
Gobernador Joaquin Jesus Diaz Mena, quien ademas entregé la Presea
Canilec a Antonio Hernandez Astorga, uno de los momentos mas emotivos
del evento. A partir de ahi, inicié un robusto ciclo de conferencias con
expertos nacionales e internacionales que abordaron los principales retos,
innovaciones y oportunidades para el sector.



Dia 1: MEGATENDENCIAS,
MERCADOS GLOBALES Y ECONOMIA
CIRCULAR

Beatriz Torres, de Euromonitor
International, abri6 la agenda con un
analisis sobre las megatendencias
que hoy transforman al consumidor
mexicano: Vida Digital, Persiguiendo
el Valor y el Comprador Reinventado.
Subrayé la necesidad de simplificar
la experiencia de compra, incorporar
atributos funcionales y emocionales,
apostar por envases responsables
y aprovechar la tecnologia para
fortalecer larelacién con el consumidor.




Desde Rabobank, Lucas Fuess ofrecié una
radiografia puntual del mercado mundial de
lacteos. Proyectd un crecimiento superior
al 2% para la produccién lechera de Estados
Unidos, frente a una expansién limitada en
Europa debido a presiones regulatorias.
Mexico, destacd, se mantiene como motor
clave del comercio internacional con
importaciones récord. También abordo
la volatilidad generada por China y el
desacoplamiento de precios entre EE. UU. y
Oceania.
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ONSUMO DE ENERGIA

ALIANZA ESTRATEGIA ENTRE GRUPO LALAY A3T

* Grupo LALA recibic un reconocimiento de Abent 3T, empresa gerieradora de energia limpia, por su compromiso con la sostenibilidad.

e Estos esfuerzos le han permitido alcanzar un natable 81% de energia limpia utilizada en sus operaciones durante 2023,

Como resultada de su solida estrategia de sostenibilidad, Grupo Lala fue reconocido por Abent 3T, empresa
lider en energia limpia, gracias a sus practicas energéticas responsables y eficientes durante el evento:
"Alianzas Sustentables: Compromiso por la Energia Limpia". Este logro reafirma la alianza entre Grupo
Lala y Abent 3T, que respalda la resolucion emitida por la Comision Reguladora de Energia (CRE) y valida el
uso de tecnologia de cogeneracion eficiente. Este proceso innovador permite generar simultaneamente
electricidad y calor util a partir de gas natural, maximizando el uso de recursos y evitando la emision de 55,673
toneladas de CO,,

Gracias a estas iniciativas de transicion hacia fuentes mas limpias, Grupo Lala ha logrado un aumento del
22.3% en el uso de energia limpia en sus procesos productivos de 2021 a 2023. Estos esfuerzos le han
permitido alcanzar un notable 81% de energia limpia utilizada en sus operaciones durante 2023, marcando un
avance significativo hacia un futuro mas sostenible.

“La transicion hacia un futuro mas verde es un paso estratégico necesario para garantizar un legado de
responsabilidad social, éxito empresarial y, sobre todo, un mundo mads sostenible, Grupo Lala y Abent 3T
son un ejemplo claro de que la rentabilidad y la sostenibilidad pueden coexistir y prosperar juntas’, destacd

Alejandro Escandon, CEO de Abent 3T,

Con este reconocimiento, Grupe Lala refuerza su compromiso con la implementacidn de practicas
sostenibles de alto impacto, enfocadas en la recuperacion y el aprovechamiento de fuentes de energia limpia
en sus operaciones, incluyendo plantas, centros de distribucion, flotilla corporativa y vehiculos de reparto,
consolidando su liderazgo en el sector empresarial mexicano.
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La jornada cerré con una cena en el Museo de la Gastronomia Yucateca
(MUGY) y un recorrido nocturno por Paseo Montejo a bordo del turibus, que

permitié a los asistentes disfrutar de la riqueza cultural de Mérida.
AXKXXXXX¥

El 20 de septiembre inicié6 con energia gracias a la Carrera-Caminata
patrocinada por Lala, que reunié a participantes de todas las edades en un
ambiente activo y familiar. Posteriormente se desarroll6 el sequndo bloque
de conferencias, enfocado en andlisis politico, regulacién, salud y tendencias
emergentes.
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Tras concluir las conferencias, los participantes disfrutaron de una comida grupal en el
restaurante Teya, donde continu6 el ambiente de camaraderia. La noche cerré con la
tradicional Cena de Clausura, acompanada de un ballet folclérico, musica en vivo y la
entrega de reconocimientos a patrocinadores y ganadores de actividades deportivas.

Un congreso que fortalece al sector... y una nueva edicién en camino

El Congreso del Sector Lacteo 2025 dejé un balance ampliamente positivo:
contenidos de alto valor, networking estratégico, actividades culturales y deportivas,
y momentos memorables que fortalecieron la cohesion del sector. Canilec agradece
profundamente a sus afiliados, patrocinadores y aliados por hacer posible esta
edicién.

Con la mirada puesta en el futuro, ya se prepara el Congreso del Sector Lacteo 2026,
que se desarrollara en alguna playa del Pacifico Norte de nuestro pais durante la
tercera semana de septiembre y promete una experiencia renovada, dindmica y aun
mas enriquecedora para toda la industria.
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Nestie

CUIDA EL BIENESTAR DEL PLANETA

Fabrica Nestle Lagos de Moreno, Jalisco.

8, 1800 Vevey, Suiza

Desde 2005 Nestlé ha usado 60% menos agua por tonelada producida.
La fabrica de Nido es autosuficiente al aprovechar el agua extraida de la leche.

Nosotros ya elegimos bienestar, elige tu también.



Por: Mario A. Esparza, Lider de Relaciones Publicas de GS1 México

Desde aquel primer producto mexicano que incorporé
un Cédigo de Barras en 1986 —el iconico jabén Don
Maximo— hasta la Cerveza Charro, pionera en adoptar el
nuevo Cédigo 2D GS1, la historia del comercio en México
ha estado marcada por la innovacién. Hoy, esa evolucién
tecnoldgica vuelve a cobrar relevancia en un sector esencial
para la economia, la salud y la seguridad alimentaria: la
industria lechera.

Leche, yogurts, quesos y otros derivados lacteos operan
en un contexto cada vez mas exigente en materia de
trazabilidad, inocuidad, sostenibilidad y transparencia.
En este escenario, el Cédigo 2D se consolida como una
herramienta estratégica para fortalecer la confianza del
consumidor, garantizar procesos seguros y optimizar
la operacién en toda la cadena de suministro, desde el
establo hasta el anaquel.
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combinada en enzimas y bacterias
dos empresas lideres en el mercado pa
todo el potencial de la biologia.

Nuestras biosoluciones para proc

ayudan a desarrollar deliciosos sabores
apariencias que los consumidores adora
obtienen mas con menos leche. i

novonhesis.com




MENOS DESPERDICIO, MAS TRAZABILIDAD Y EFICIENCIA




Gestiona la operacion
de tu negocio con visién 360°

» Controla tu ejecucion en el punto de venta

» Optimiza tus operaciones eficientemente

» Incrementa tus ventas y personaliza tu servicio

» Consolida los datos de todos tus canales comerciales

www.telynet.com



INFORMACION CONFIABLE PARA
CONSUMIDORES MAS SEGUROS

CONECTANDO EL CAMPO, LA FABRICA Y EL
ANAQUEL EN UN SOLO ECOSISTEMA
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AMANECER (SUNRISE 2D): LA TRANSFORMACION
GLOBAL DEL COMERCIO

UN FUTURO MAS INTELIGENTE PARA LA LECHE
MEXICANA




HISTORIADE LA LECHE

Y SUS DERIVADOS EN MEXICO
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HISTORIADE LA LECHE

Y SUS DERIVADOS EN MEXICO

CANILEC

La Camara Nacional de Industriales de la Leche
(Canilec), publico el libro "Historia de la leche y sus
derivados en México”.

Una obra sin precedentes, que recorre los origenes y la
evolucion del sector lacteo mexicano. Incluye relatos de
43 empresas clave que han marcado la historia de la
lecheria en México.

Con esta publicacion se celebra la tradicion lechera, los
avances tecnolégicos, los retos superados y a los
lideres que han fortalecido la industria.

Hﬁomn D?. LECHE
A *‘ -

iDescarga la version digital!
en www.canilec.org.mx
en la seccion de Informacion especializada
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CONTRIBUIMOS A TU SALUD INTESTINAL
Yalkult

El Lactobacillus casei Shirota es una
bacteria probidtica capaz de llegar viva
hasta el intestino, resistiendo el paso
por los jugos gdstricos y bilis para
establecerse temporalmente en |la
microbiota intestinal.

Alimentos funcionales desarrollados por el Instituto Central de Investigaciones

Microbioldgicas Yakult y reconocidos por el sistema FOSHU en Japon.
FOSHU: Foods for Specified Health Uses.

U

El consumo diario de Lactobacillus casei Shirota
ayuda a mantener el equilibrio de la microbiota
intestinal que contribuye a:

D Tener una buena digestion

Mantener el buen funcionamiento del sistema
inmunoldgico a nivel gastrointestinal

B Prevenir infecciones gastrointestinales

B Disminuir las molestias del estrefimiento www.yakult.com.mx
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