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En esta edicién compartimos con nuestros lectores el poder de la colaboracién, la tradicién
y la innovacién en la industria lactea. Desde Canilec impulsamos la iniciativa denominada
“Tejiendo Canales de Saberes”, que busca reconocer y fortalecer la labor de las parteras
tradicionales en México, vinculando el conocimiento ancestral con précticas modernas para
promover el bienestar materno-infantil en comunidades rurales.

Asimismo, destacamos un hito histérico: Nestlé celebra 90 afios de su planta de Ocotlan,
nueve décadas de trabajo comprometido con el pais y con nuestra industria. Su contribucién
ha sido clave para profesionalizar la cadena lactea, impulsar a los productores locales, fomentar
précticas sustentables e innovar en beneficio del consumidor y del desarrollo econémico
nacional.

Finalmente, el acercamiento de la tradicional industria lechera britanica a México, un paso
relevante para fortalecer vinculos técnicos, comerciales y de cooperacién internacional. Este
intercambio abre oportunidades para compartir mejores practicas, explorar nuevos mercados y
posicionar a México como un actor competitivo y estratégico en la escena global. Con orgullo,
desde CANILEC seguiremos trabajando para que nuestra industria continle avanzando,

construyendo puentes y apostando por un futuro més sélido, inclusivo y sostenible para todos.

Ricardo Villavicencio Contreras

Presidente

EDITORIAL
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Canilecimpulsa la iniciativa

“Teiiendo Canales

de Saberes”

para fortalecer la labor de
las parteras tradicionales en
México

En el marco del Aho de la Mujer Indigena 2025 y la
Semana Mundial de la Lactancia Materna, la Cdmara
Nacional de Industriales de la Leche (Canilec) reafirma
su compromiso con la salud materna, neonatal y el
fomento de la lactancia materna en México, sumandose
a lainiciativa“Tejiendo Canales de Saberes”, presentada
el pasado 29 de julio en el Senado de la Republica.

Este proyecto reconoce la labor esencial de mas
de 15,000 parteras tradicionales en el pais, quienes
representan un pilar fundamental para la atencién de
mujeres y recién nacidos en comunidades indigenas y
rurales.

La iniciativa es impulsada por la senadora Edith Lopez
Hernandez, en colaboracién con IMSS Bienestar, el
Consejo General de Salud, la Embajada del Reino Unido
en México, el Fondo de Poblacién de las Naciones
Unidas (UNFPA), Fundacion México Vivo y Canilec.

B} revista Lacticinios



LA PATRIA ES PRIMERO

COMUNICACION EN LENGUAS INDIGENAS

El programa contempla la creacién de un
canal digital que distribuira contenidos
mensuales en ndhuatl, maya, tsotsil, tseltal
y amuzgo, alineados con los Protocolos
Nacionales de Atencién Médica y
respaldados por evidencia cientifica. Estos
materiales ofreceran recomendaciones
para la prevencién, diagnéstico vy
tratamiento durante los primeros 1,000
dias de vida, etapa clave para el desarrollo
integral.

REVISTA LACTICINIOS



EQUIPAMIENTO Y APOYO DIRECTO
Como parte de las acciones iniciales, se entregaran 300 kits médicos a parteras en Chiapas,

integrando insumos esenciales y combinando herramientas tradicionales con recursos
tecnologicos, con el objetivo de avanzar hacia un sistema de salud mas inclusivo, intercultural

y eficaz.

REVISTA LACTICINIOS



Compromiso de Canilec

Para CANILEC, este esfuerzo representa una oportunidad de mejorar el bienestar de las
comunidades indigenas, fortalecer el papel de las parteras y promover la lactancia materna
como practica fundamental para la salud y el desarrollo infantil.

"Seguiremos apoyando acciones que contribuyan a mejorar la calidad de vida de las
comunidades y promuevan la salud materna y neonatal en todo México", destacé Ricardo
Villavicencio Contreras, presidente de la Cdmara Nacional de Industriales de la Leche, Canilec.

REVISTA LACTICINIOS
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Vigencia PPA

ONSUMO DE ENERGIA

ALIANZA ESTRATEGIA ENTRE GRUPO LALAY A3T

* Grupo LALA recibic un reconocimiento de Abent 3T, empresa gerieradora de energia limpia, por su compromiso con la sostenibilidad.

e Estos esfuerzos le han permitido alcanzar un natable 81% de energia limpia utilizada en sus operaciones durante 2023,

Como resultada de su solida estrategia de sostenibilidad, Grupo Lala fue reconocido por Abent 3T, empresa
lider en energia limpia, gracias a sus practicas energéticas responsables y eficientes durante el evento:
"Alianzas Sustentables: Compromiso por la Energia Limpia". Este logro reafirma la alianza entre Grupo
Lala y Abent 3T, que respalda la resolucion emitida por la Comision Reguladora de Energia (CRE) y valida el
uso de tecnologia de cogeneracion eficiente. Este proceso innovador permite generar simultaneamente
electricidad y calor util a partir de gas natural, maximizando el uso de recursos y evitando la emision de 55,673
toneladas de CO,,

Gracias a estas iniciativas de transicion hacia fuentes mas limpias, Grupo Lala ha logrado un aumento del
22.3% en el uso de energia limpia en sus procesos productivos de 2021 a 2023. Estos esfuerzos le han
permitido alcanzar un notable 81% de energia limpia utilizada en sus operaciones durante 2023, marcando un
avance significativo hacia un futuro mas sostenible.

“La transicion hacia un futuro mas verde es un paso estratégico necesario para garantizar un legado de
responsabilidad social, éxito empresarial y, sobre todo, un mundo mads sostenible, Grupo Lala y Abent 3T
son un ejemplo claro de que la rentabilidad y la sostenibilidad pueden coexistir y prosperar juntas’, destacd

Alejandro Escandon, CEO de Abent 3T,

Con este reconocimiento, Grupe Lala refuerza su compromiso con la implementacidn de practicas
sostenibles de alto impacto, enfocadas en la recuperacion y el aprovechamiento de fuentes de energia limpia
en sus operaciones, incluyendo plantas, centros de distribucion, flotilla corporativa y vehiculos de reparto,
consolidando su liderazgo en el sector empresarial mexicano.

M& (elebrando la vidig'l-
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CUIDA EL BIENESTAR DEL PLANETA

Fabrica Nestle Lagos de Moreno, Jalisco.

8, 1800 Vevey, Suiza

Desde 2005 Nestlé ha usado 60% menos agua por tonelada producida.
La fabrica de Nido es autosuficiente al aprovechar el agua extraida de la leche.

Nosotros ya elegimos bienestar, elige tu también.



Nestlé:
90 anos de compromiso con
México y la industria lactea

En agosto pasado Nestlé celebré sus primeros 90 anos de la fabrica de Ocotlan, Jalisco, la
primera de esta empresa en México.
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Construida en 1934 e inaugurada en 1935, la fabrica de Ocotlan se ha consolidado como
un referente nacional. Durante estas nueve décadas, en sus instalaciones se han producido
marcas icdnicas que han acompanado a las familias mexicanas por varias generaciones:
Nesquik, Nescafé, Nestea, La Lechera y Cerelac, son algunos ejemplos de ello.

REVISTA LACTICINIOS



En 1996, la fabrica asumié un papel
estratégico al especializarse en la
elaboracién de férmulas de crecimiento,
entre ellas NAN, Nestogeno, Nidal y Nido,
que hoy se exportan a mas de 24 paises
en Américay 18 en Africa, posicionando a
México como un actor clave en la cadena
global de nutricion.

Desde 1935, la planta de Ocotlan ha sido
referente de innovaciéon y produccién
responsable. A lo largo de estos ahos, se
ha convertido en un importante motor de
crecimiento para el estado con mas de 340
empleos directos y mas de 1,300 en todo
Jalisco.

Su impacto econdmico se refleja en la
sélida relacion que Nestlé mantiene con
mas de 230 ganaderos locales, a quienes
adquiere anualmente 210 millones de
litros de leche, asi como con cerca de 60
proveedores de suero fresco, a quienes les
compra mas de 600 millones de litros.

REVISTA LACTICINIOS



Estaredde colaboracion sefortalece
con el programa Compromiso
Lacteo, mediante el cual se brinda
asistencia técnica, financiamiento
y capacitacion a los productores
con el objetivo de mejorar la
calidad y la sustentabilidad de
sus practicas; asegurando no solo
la competitividad de la cadena
productiva, sino también la
adopcidén de practicas sustentables
que elevan el estandar de la
industria lactea en México.

En el dmbito de la nutricidn, Nestlé
siempre ha priorizado el alto valor
nutricional de sus productos,
disenados para atender las
necesidades especificas en cada
etapa de la vida, reconociendo
de manera fundamental que
los primeros 2,000 dias son
determinantes para el desarrollo
integral de nifias y nifos.

REVISTA LACTICINIOS



Esta vision se traduce en un portafolio
respaldado por ciencia, calidad vy
sostenibilidad, con el objetivo de
garantizar las mejores oportunidades
de alimentacién y bienestar en
cada etapa de la vida de nuestros
consumidores, en el que la industria
lechera es pieza clave.

La Camara Nacional de Industriales de
la Leche (Canilec) ha preponderado la
necesidad de migrar hacia modelos
mas sostenibles en el sector lechero.

En ese sentido, en Nestlé anunciamos la
firma de un convenio de colaboracion
de Creacién de Valor Compartido con
el Gobierno de Jalisco para ampliar
acciones en agricultura regenerativa,
economia circular, cuidado del agua,
biodiversidad y reduccion de emisiones.

La sustentabilidad ha sido otro eje
central en la trayectoria de la planta
de Ocotlan. Hoy opera con energia
eléctrica verde y realiza la reutilizacién
de mas de 800,000 metros cubicos
de agua tratada al ano, utilizada
en el mismo proceso de fabrica, en
beneficio del ecosistema local, ademas
de participar en proyectos como
Mi Comunidad Sostenible y Charco
Bendito, enfocados en la restauracion
hidrica, la conservacion de ecosistemas
y la reduccion de residuos.

Estas iniciativas, sumadas al voluntariado
corporativo de nuestros colaboradores, reflejan
la filosofia de alimentar con propésito y
contribuir al bienestar de la sociedad no solo de
México sino de manera global.

Con 95 anos en México y 90 en Ocotlan, Nestlé
no solo celebra su legado, sino que proyecta el
camino hacia un futuro en el que la nutricién,
la sustentabilidad y la competitividad industrial
se conjugan para fortalecer tanto el desarrollo
comunitario como el de todo el sector lechero.

o

i O S

Ocotlan

260543031

Esta es una colaboracion por Nestlé México.

REVISTA LACTICINIOS



Gestiona la operacion
de tu negocio con visién 360°

» Controla tu ejecucion en el punto de venta

» Optimiza tus operaciones eficientemente

» Incrementa tus ventas y personaliza tu servicio

» Consolida los datos de todos tus canales comerciales
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HISTORIADE LA LECHE

Y SUS DERIVADOS EN MEXICO
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HISTORIADE LA LECHE

Y SUS DERIVADOS EN MEXICO

CANILEC

La Camara Nacional de Industriales de la Leche
(Canilec), publico el libro "Historia de la leche y sus
derivados en México”.

Una obra sin precedentes, que recorre los origenes y la
evolucion del sector lacteo mexicano. Incluye relatos de
43 empresas clave que han marcado la historia de la
lecheria en México.

Con esta publicacion se celebra la tradicion lechera, los
avances tecnolégicos, los retos superados y a los
lideres que han fortalecido la industria.

Hﬁomn D?. LECHE
A *‘ -

iDescarga la version digital!
en www.canilec.org.mx
en la seccion de Informacion especializada







combinada en enzimas y bacterias
dos empresas lideres en el mercado pa
todo el potencial de la biologia.

Nuestras biosoluciones para proc

ayudan a desarrollar deliciosos sabores
apariencias que los consumidores adora
obtienen mas con menos leche. i
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La tradicional industria lechera
Britanica se acerca a Mexico

GREAT &
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EI TIPAT (Tratado Integral y Progresista de Asociacién Transpacifica) tiene el potencial de
abrir puertas para la entrada de productos de alta calidad al pais, y reforzar la colaboracion
entre los sectores

En los ultimos anos, el consumo de leche y derivados ha ido en aumento en todo el mundo.
La produccién y el consumo global crecieron 2% y 3% respectivamente en 2023, y los
datos de la consultora IFCN senalan un mercado en constante evolucion, una creciente
disponibilidad de productos, y consumidores cada vez mas conscientes de su valor
nutricional.

Para una industria que aun con gran volumen de produccién absorbe el 30% de las
exportaciones lacteas de Estados Unidos e importa unas 370 mil toneladas solamente de
leche en polvo (valores de 2023 del Observatory of Economic Complexity), el acuerdo global
TIPAT, puede traer nuevas posibilidades de asociacién comercial. El inico miembro europeo
del bloque es el Reino Unido, pais que cuenta con gran tradicion en la industria lactea y
reconocimiento mundial por sus productos de alta calidad, asi como por lainnovaciény la
tecnologia de punta del sector.

REVISTA LACTICINIOS



El TIPAT busca ir mas alla del tratado bilateral en vigor entre los paises, y proporcionar
preferencias arancelarias para que productos britanicos puedan venderse, a través de
cupos, productos lacteos, incluyendo queso, mantequilla, crema y leche en polvo a México.
Un ejemplo importante es el contingente de queso, el cual proporciona 6,500 toneladas
adicionales de acceso compartido libre de aranceles.

La industria lechera britanica combina siglos de experiencia con innovacion tecnolégica.
Quesos como el cheddar, stilton o cheshire tienen sabores inconfundibles, y pasan por
procesos de elaboracion sumamente cuidadosos que garantizan su calidad. Detras de esta
industria hay una base sélida: una ganaderia que lleva mas de 6,000 anos en evolucion.

Con mas de 700 variedades de queso y otros productos organicos, los lacteos britanicos se
han convertido en un simbolo de calidad y sofisticacion. Hoy en dia, el mercado de quesos del
Reino Unido estd valorado en 3.3 mil millones de libras esterlinas, y sus exportaciones lacteas
alcanzaron casi los 2 mil millones en 2024, llegando a 135 paises.

INTERCAMBIO TECNOLOGICO

El bienestar animal es un pilar clave que impacta directamente en la calidad del producto
final. En el Reino Unido esta prohibido el uso de hormonas de crecimiento y la aplicacién de
antibioticos esta estrictamente regulada. Por eso, el pais forma parte de un grupo selecto,
junto con Austria, Suiza, Paises Bajos, Dinamarca y Suecia, que ha sido reconocido con la
calificacion B en el Indice de Proteccion Animal, para avalar serias politicas de cuidado y
respeto por el ganado.

Esta nueva etapa en la relacién comercial entre Reino Unido y México representa mucho mas
que la oportunidad para diversificar el portafolio mexicano con productos que combinan altos
estandares de calidad, procesos certificados y un enfoque creciente en practicas sustentables.
Lo que se espera del tratado comercial es la ampliacién de una agenda de encuentros y
misiones comerciales y técnicas, en la que productores y creadores mexicanos y britanicos
puedan compartir conocimiento, discutir los desafios comunes de la industria, evaluar
tendencias de mercado. A los consumidores, queda la amplitud de productos y una mejor
competitividad en los precios.

REVISTA LACTICINIOS



“La entrada del Reino Unido al TIPAT no solo facilita el acceso a una gama mas amplia de lacteos
premium, sino que también abre la puerta a alianzas comerciales de largo plazo, transferencia
de tecnologia e intercambio de mejores practicas’, concluye Adriana Navarro, directora de los
sectores de alimentos, bebidas y agritech de la Embajada Britanica en México.

Este ano, en septiembre, se celebrara por segunda ocasién una misién técnica al Reino Unido,
con la participacion de delegaciones de paises como México, Brasil, Argentina, Uruguay y
Chile. El sector comercial de la Embajada Britanica en México esta enfocado en acercar a los
profesionales del sector, para que accedan a los centros de innovacion britanicos y conozcan
los sistemas inteligentes de ordefo robético, el avance del pastoreo de precision y puedan ver
en accién las herramientas portatiles que monitorean la salud y el rendimiento del ganado.
Ademas, participaran en temas pertinentes de la industria a nivel mundial, como la reduccion
de emisiones de metanoy el diseno de dietas con control milimétrico.

DEL FIELD AL PALADAR MEXICANO

Desde el 2023, el Gobierno Britanico ha promocionado e invertido en actividades y eventos
como parte del Dairy Export Programme, un programa con inversion inicial de un millén de
libras para apoyar a pequenas y medianas empresas y fortalecer la industria agroalimentaria.

La Embajada Britanica en México se unié al Consejo Britanico de Desarrollo de la Agricultura
y Horticultura (AHDB) para organizar el UK Dairy Export Showcase en CIDADE, un evento de
promocion comercial que reunié a mas de 50 exportadores britdnicos con compradores de
19 paises, entre ellos México. Los participantes visitaron granjas, plantas de procesamiento y
centros de innovacién, ademas de asistir areuniones especializadas sobre practicas sostenibles
y bienestar animal. Son actividades como esta las que prometen elevar el conocimiento y
fortalecer la cooperacién técnicay comercial, mejorando la calidad y los estandares en toda la
cadena de valor lactea, y contribuyendo al desarrollo de un sector mas eficiente, sostenible y
alineado con las exigencias del mercado global.

Péngase en contacto con el equipo especializado de la Embajada Britanica en México para

conocer las oportunidades que ofrecen los productos lacteos britanico en el mercado
mexicano: ukinmexico@fcdo.gov.uk

REVISTA LACTICINIOS
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EL FUTURO SOSTENIBLE
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CONTRIBUIMOS A TU SALUD INTESTINAL
Yalkult

El Lactobacillus casei Shirota es una
bacteria probidtica capaz de llegar viva
hasta el intestino, resistiendo el paso
por los jugos gdstricos y bilis para
establecerse temporalmente en |la
microbiota intestinal.

Alimentos funcionales desarrollados por el Instituto Central de Investigaciones

Microbioldgicas Yakult y reconocidos por el sistema FOSHU en Japon.
FOSHU: Foods for Specified Health Uses.

U

El consumo diario de Lactobacillus casei Shirota
ayuda a mantener el equilibrio de la microbiota
intestinal que contribuye a:

D Tener una buena digestion

Mantener el buen funcionamiento del sistema
inmunoldgico a nivel gastrointestinal

B Prevenir infecciones gastrointestinales

B Disminuir las molestias del estrefimiento www.yakult.com.mx
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