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EDITORIAL

En esta edicion compartimos con ustedes lo acontecido en nuestra
Asamblea General Ordinaria del presente ano, que ademas de realizarse
ra cumplir con re ursrtus estatutarios y de la ia!prcpm Ley de Camaras

Eﬁwpresmala 5US ::nnnﬂa-l:iﬁ'r:af:|r::|r'||c=:'_=.1 C|E lo cual les damos cuenta aqui

de manera r-:sumda la Asamblea es ocasion para encontramos los
industriales de la leche del Pais, ¥ nosotros con funcionarios publicos,
legisladores, académicos, miembros del cuerpo diplomatico y lideres de
Organismos gremiales.

Compartimos también la participacion que tuvimos en el Séptimo Foro
Macional de Lechena, que sin ser organizado por nosotros, no deja de
ser un evento de importancia para nuestro sector.

Con ¢l apoyo de nuestro afiliado Foss, ponemos a su disposician un
articulo respecto a la adulteracion de leche cruda en todo el mundo, sus
implicaciones, pero sobre todo, las herramientas modermnas que exssten
para identificar y prevenir de manera muy eficiente esta mala practica

iSabian que fue en México donde se instalé hace justamente 60 anios la
nimera planta de matenial para envasado de Tetra Pak fuera de Suecial
en Imea con el objetivo que nos hemas propuesto en Canilec de
documentar la historia de la leche en Méxdco, aqui te presentamaos un
resumen de la histona del envasado aséptico, muy ligada a la propia
historia de la leche.

No podia faltar un articulo sobre la leche, que no sélo nos hace
reflexionar sobre la importanca de este alimento, sino que nos bnnda
a.rE.mwenta:-*. para desmitificar algunos dichos de los detractores
relacionados en este caso con la obesidad, el calcio, el ser humano
como Unico mamifero que consume leche después del destete, el trato
a las vacas y el tema del agua en la produccon de leche.,

Mariano Salceda Servin de la Mora
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El pasado |8 de marzo se llevo a cabo
la Sexagésima Segunda Asamblea
General Ordinana de la Camara
MNacional de Industrnales de la Leche
(Canilec), en el Club de Industriales de
la Ciudad de Meéxico, donde se dieron
cita cerca de 80 participantes de
manera presencial, entre afiliados,
lideres de organizaciones del sector
lacteo, representantes de organismos
empresanales, miembros del cuerpo
diplomdtico de otros paises en México,
y funcioharios publicos v cerca de 100

participantes en modalidad distancia

Durante la sesion matutina, con funda-
mento en lo que sefialan nuestros
Estatutos, referente a la Asamblea, se
inicio la Asamblea, dedarandola formal-
mente mstalada en segunda convoca-
tona una vez gue los escrutadores
designados hiceron el recuento de

empresas afiladas asistentes.

BB wovisia iacnicinios

Informe del presidente

Conforme lo establecen las
estatutos, el presidente de la
Carmara, Manano Salceda Servin de
la Mora, rindié su informe de
actividades realizadas durante el
2021.

En este recuento de actividades
durante su segundo afo de gestion,
resaltan temas como la exitosa
participacion de Canilec en las
negociaciones en el tema
regulatorio y la participacion que
tuvimos en las normas oficiales
mexicanas de leches, yogurt ¥y queso,
lo que significs llegar a normas
definitivas sustancialmente distinta a
los anteproyectos, en beneficio de la
industria, asi como también fas
permanentes labores de promocién
de los beneficios que tiene el
consumo de lacteos, para
contrarrestar la publicidad negativa
que arremete contra nuestra
actividad.
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Desde 2005 Nestle ha usado 60% menos agua por tonelada producida.
La fabrica de Nido es autosuficiente al aprovechar el agua extraida de la leche.

Nosotros ya elegimos bienestar, elige ta también. : )
y g 9 Nestle




DE UN MOMENTO COMUN, A UN

*SANTO MOMENTO -

="y

fLAHA
o244
PG OME!BIENS HLA S s1o0 s

SANTA CLARA es una marca registrada de KOLACT, 5.A.P.l. de C.V.D.R. © KOLACT, 5.A.P.l. -|:I CV. 2021,




A4

Programa de Trabajo

Como pentiitimo punto del orden del

dia el Ing. Manano Salceda Servin de la
: Promover el consumo y hacer que

Maora, una vez elegido nuevamente

s e aumenten los productos lacteos en
por el Consejo Directivo como o N

y ! Meéxico posicionandolos como uno de
presidente de Canilec por un afic mas, _
) \ los alimentos con mayor aparte

presentd su propuesto de trabajo para

el periodo 20002-2023.

nutnmental, adermas de hacerios

asequibles para el consurmidor

MIEXICANO

Inicié sefialando lo siguiente:

*i5i no existe o no hay leche el sector
simplemente ... el sector ldcteo

mexicang no existe!”

Durante su presentacion planted las
acciones a desarrollar, puntualizando

las siguientes areas de trabajo:

Desarrollar un plan sustentable para el
sector lacteo mexacano con el objetivo
de apoyar € impulsar al sector
pnmano v logren tener demanda para
toda la cadena, ademas confirmar
nuestro compromiso con el medio
ambiente, el bienestar animal

y la agricultura regenerativa.

HEVISTA LACTICINIGS
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Lograr un crecimiento sostenido,
ubihzando instrumentos que nos
permitan reducir la velatihdad y la
exposicion de los mercados

al extenor.

Exportacion a otros mercados como
una oportunidad de potencar a
México como exportador en grasa
anhidra, mantequilla, lactosa, suero, e
inclusve en concentrados de
proteina y leche en polvo a otras

partes del mundo.

Cumplimiento normativo, ético ¥
transparente gue nos permita
imputsar el consumo de productos

saludables para todos.

Crear lealtad con el consumidor e
influir en su decision de compra,
ofreciendo productos para satisfacer
las distintas necesidades y los gustas

del consumidor

FE) revisia uacticnios

Impulsar el talento joven

Refrendando su compromiso con la
industria nacional, menciond la
importancia de los trabajos v
acciones que ha logrado esta
Camarz, producto de las buenas
gestiones en los distintos termas
trabajados en Canilec, de los cuales
dio cuenta a detalle en su informe

anual durante |la sesion estatutana.
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Salceda senalo que es y ha sido un
reto, pero se siente satisfecho con lo

hasta ahora logrado.

Anadid que la industria lechera es
modermna y competitiva, El reto sigue
siendo mcrementar el consumo de la
leche y sus derivados, por lo que es
necesano que todos los eslabones

sumen esfuerzos, incluso el gobiernoe.

En el presidium se contd con la
presencia de destacados funcionanios
publicos y lideres de organizaciones,
estuvieron presentes el Dr. Salvador
Fermandez Rivera, Coordinador
General de Desarrollo Rural de la
Secretaria de Agnicultura, y
representante personal del
Secretario Victor Villalobos, Lic.
Antonio Letayf Rafful, Director
General de Industnias Ligeras de la
Secretaria de Economia y
representante personal de la
Secretania Tatiana Clouthier; Ing.
Mariano Salceda Servin de la Mora,
Presidente de Canilec,

IH revisia iacticimios

Dira. Luz Mara de la Mora Sanchez,
Subsecretaria de Comercio Exterior
de la Secretania de Eonomia, Diputada
Maria del Refugio Camarena Jauregui,
presidenta de la Comisién de
Ganadena de la H. Camara de
Diputados, Lic. Luis Nifio de Rivera
Lajous, Presidente del Consejo de
Administraion de Banco Azteca, Lic.
José Eduardo Espinosa de los
Monteros Avina, Director General de
Mormalizacion Agroalimentaria de la
Secretaria de Agricuftura y Desarralio
Rural, Lic. Alfonso Guati Rojo Sanchez,
Director General de Normas de la
Secretana de Economia,

MVZ Arturo Macosay Cordoba,
Coordinador General de Ganadenia
de la Secretara de Agricultura y
Desarrcllo Rural, Lic. Alejandro
Malagdn Barragan, Secretario de la
Confederacion de Camaras
Industriales de la Repiblica Mexicana,
Lic. jJuan Cortina Gallardo, Presidente
del Consejo Macional Agropecuario,
MY Oswaldo Chazaro Montalvo,
Presidente de la Confederacicn
Macional de Organizaciones
Ganaderas, Act. Jesds Alan Elizondo
Flores, Director General de FIRA
Banco de Méxaco.






También se destact la presencia de las embajadas El Dr. Fernéndez dijo que “la industria
de: Argentina, Guatemala, Estados Unidos, Mueva lechera mexicana tiene un amplio
Zelandia y Chile. potencial de crecimiento por lo

que invitd a que hagames de la

Ademds de la participacion de algunos actividad lechera una efectiva
expresidentes de la Cimara que honraron con su opcidn de desarrollo para el
presencia esta Asamblea, como Félix Martinez campo mexicano y el

Cabrera, Juan Carlos Pardo Bejarano y Miguel mejoramiento de la colidad de
Angel Gartia Paredes, vida en localidades remotas del
Posteriormente de haber tomado protesta al pais”, ademas convoco a todos a
Consejo Directivo y al Comité de Vigilancia de sumar esfuerzos senalando que
Canilec. el Dr: Salvador Ferndndez Rivera “unidos lograremos que la
Coordinador General de Desarrollo Rural de la industria lechera sea pieza clave
Sader ofrecié un mensaje reconociendo la labor en el desarrollo y la

de Canilec y refrendando su apoyo para seguir transformacion de nuestro pais.”,
contribuyendo con esta industria, resahtd el valor finalizo,

que representa esta Camara en apoyo a los
industriales.

Sefiald que estos BNCUentros SOn un espacio
iéneo para analizar la situacion, fas
oportumdades y la problemética gue enfrenta la
mdustria lechera del pais, asi como para evaluar

COMO estamos en matena pecuana, produccon e

mndustrializacién de [a leche,

I3 revista wacricinios
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Una gama completisima de CULTIVOS LACTICOS
de optima calidad y alto rendimiento,
elaborados en Fran@@=8'SE Alemania.
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CONTRIBUIMOS ATU SALUD INTESTINAL

El Lacrobacilius casef Shirota es una baclena probidhica capaz de llegar viva hasta & inlestino, resistiendo el paso
por los jugos gastricos vy bilis para establecerse temporalmanta an la microbiota intestinal.

El consumo diario del Lactobacifius casel Shirota ayuda a mantener & equilibrio de la microbiota intestinal y
contribuye a:

—
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Tener una buena digestion.

Mantener el buen funcionamiento del Sistema Inmune a
nivel gastrointestinal

Prevenir infecciones gastrointestinales.

Disminuwir las molestias del estrefiimiento,

www.yakult.com.mx
Adimentos lencionales desamollados por al
Institulo Central de Investigaciones Microbiotdgicas Yakull

y reconocidos por of sistema FOSHLU an Japon
FOSHLU: Foods for Speciied Health Uses
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Ofrezcaa los o* 1S midores una sensacion que va mas allad de la
|ndulgenC|a textura y sabor ‘mediante el uso de un cultivo que
incluye los probidticos més documentados del mundo

Encuentre mas informacion sobre nuestros cultivos nu-trish® Premium
en www.chr-hansen.com

Improving food & health
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Canilec en el
Septimo Foro
Nacional de

Lecheria

El pasado 27 de abril del aifio en curso
se llevo a cabo el Séptimo Foro
Macional de Lecheria, teniendo como
Sede el Poliforum de Ledn,
Guanajuato.

Dicho encuentro integro la
participacion de pequefios, medianos y
grandes productores de 24 estados del
ais, ademas de representantes de las
onsejerias Agropecuarias de las
embajadas de Argentina, Argentina,
Australia, Canada, Chile y Espafia.

Durante la inauguracion, el Ing.
Mariano Salceda, presidente de
Canilec ofrecié un mensaje en el que
afirmo que el Gobierno de México y el
sector lechero trabajan en conjunto
para incrementar la productividad,
competitividad del sector, ademas
sefiald que una prioridad es el tema de
la sustentabilidad, el bienestar animal
y el medio ambiente, invitando a
impulsar y apoyar a los pequenos
productores en ser mas productivos

y competitivos.

Finalizé sefialando que es necesario
premover el consumo de leche en el
pais, con informacion y campafias de
difusion que destaquen los beneficios a
la salud de la lehe

y los productos lacteos,

Canilec también participé con un

stand y productos para degustacion,
prﬂ-mnvmﬂdﬂ asi el consumo y la

importancia de este alimento.
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Refrigeracién

industrial Tratamiento

de aire

comercial@clauger.com.mx
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Meéxico

Cclauger &>

Soluciones en Refrigeraciéon Industrial y Tratamiento de aire de proceso
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Celdas de
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www.clauger.mx
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;Qué hay detras de
un vaso de leche?
Mitos y realidades

En nuestra dieta hay un alimento que
destaca por sus excelentes cualidades
nutritivas, el equiibrio de sus
nutrientes, su bajo costo y su gran
vanedad de denvados. Nos referimos
a la leche. La generacion de mitos en
la ahmentacdn es una realidad de alto
impacto en los habitos de consumo.Y
las consecuencias sobre nuestro
bienestar y el nesgo de padecer
enfermedades cronicas en el futum

SOn preccupantes.

Circulan multitud de mitos contra la
leche, la mayona relacionandela con el
incremento del nesgo de padecer
numerosas enfermedades como las
cardiovasculares, diabetes, sindrome
metabdlico, cdncer, mucosidad, que
engorda o que incrementa los niveles
de colestercl en sangre.

51 nos basamos para cada uno de ellos
en la actual evidencia cientifica,
concluimes gue no sdlo no son
ciertes esos mitos. sino que el
consumo de leche vy lacteos en las
raciones recomendadas reducen el
riesgo de padecerias o smplemente
no establecen tales relaciones

negativas.

 FE] nevistaacmeinios

A continuacion te presentamos
varos de los mitos mas comunes
sobre la leche, asi como la realidad
glrededor de los mismos.

MITO:
La leche engorda

Realidad:

Hoy en dia, esta ampliamente
demostrado que incluir productos
lacteos en las estrategias
encaminadas al control de peso es
una practica acertada. Es mds, retirar
a estos alimentos de la dieta puede
llevar a que se produzcan situaciones
de deficit de algunos nutrientes que
podnan desembocar en otras
patologias igualmente graves, por
ejemplo osteoporosis,

Ahora hay una nueva razon para que
las personas conscientes de su salud
¥ sU peso tomen leche a la hora del
desayuno. Esto sugiere un nuevo
estudio publicade en la edicion de
julio del American Journal of Clinical
Mutrition. Investigadores en Australia
encontraron que tomar leche por la
manana ayuds a aumentar la
saciedad, o sensacién de llenura, y
provocd un descenso

en el consumo de calorias en la
siguiente comida, comparado con
aquellos que tomaron una bebida de
fruta.




Muestra tecnologia unica le parmite ofrecer bebidas con beneficios
funcionales y nuevas experiencias de consumao que van de
acuerdo con las tendencias saludables de consumo.

Con drinksplus es posible llenar de manera aséptica
productos con trozos de fruta 100% natural, alginatos
e incluso cereales; todo ello con la ya conocida

. conveniencia de los envases de larga vida,
sin necesidad de refrigeracion hasta
el momento en gque son abiertos.

Acérquese a 516G y descubra como puede llevar
sus productos a un nuevo nivel de innovacion
a traves de nuestra tecnologia.

Condrca mas en m.s.l:a'.b]’! @ EXCELLENCE - EMOINEERED. BOLLITHONS - DELIVERED.
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Los consumidores de leche
comieron alrededor de 50 caloras
menos (o cerca de 7% menos
comida) en el almuerzo, los
investigadores consideran que e
contenido de proteina de la leche
(que provee un | 6% del valor diano
por vaso), la lactosa (el azdcar
natural en la leche) o smplemente
la condicion espesa de la bebida
puede jugar un papel en los
beneficios de saciedad, los
investigadores sugieren que
seleccionar alimentos que puedan
ayudar a aumentar la saciedad es un
importante factor de éato en
cualquier plan de manejo del pesa.

MITO:
E caldo se puede obtener de

muchos otros alimentos distintos a
la leche,

Realidad:

Es dificll alcanzar la cantidad diaria
recomendada de calao sino es a
través de una dieta variada y
completa que contenga productos
lacteos. Pero no todos los alimentos
se pueden considerar como fuente
dietética de caldio, pues ello
depende no solo del contenido en
calcio sino también de su
biodisponibilidad, del tamano
habitual

de la racion que se consume de ese
alimento y de los habitos dietéticos de
la poblacién. Los factores del propio
alimento que lo contiene son muy
importantes. Existen alimentos
vegetales y animales que contienen
mayor cantidad de calcio que fa leche
(por ejemplo las espinacas, algunos
frutos secos o las sardinas); pero la
cantidad de calco que se pueden
absorber a partir de ellos es infenor a
la de la leche y por ello han de
CONSUMIrse mas raciones de €sos
aimentos para obtener la misma
cantidad de caldo que en una Onica
racion de leche. Ello no quiere decir
que otros alimentos no contribuyan a
alcanzar la ingesta del calcio que
necesitamos dianamente.

MITO:
Somos los dnicos mamiferos que

consumimos leche después de la
lactancia.

Realidad:

Este es el argumento mas utilizado
por los detractores de este magnifico
alimento, un argumento demagogico y
basado en los mitos anteriores que no
se sostienen en ningun princpio sélido
o minimamente razonable.Y lo
paraddjico es que en cierta manera es
certo.



EXPERIENCIA 0[\IICA
EN PRODUCTOS LACTEOS

DuPont Nutrition & Biosciences cuenta con uno de los portafolios mas completos para el desarrollo
de todo tipo de productos lacteos. Cualquiera que sea el producto - yogurt, queso, crema, helado,
leche o alguna otra aplicacion- ofrecemos soluciones Unicas enfocadas en desarrollar perfiles
diferenciados en textura, sabor, funcionalidad y nutricion. Al confiar en DuPont Nutrition &
Biosciences usted podra comprobar como aplicamos nuestra experiencia junto con una amplia
variedad de ingredientes probados en laboratorios piloto de ultima generacidn; nuestro objetivo es

ayudarle a {) oductos que puedan responder las exigencias de sus consumidores.

Conozca mas de DuPont Nutrition & Biosciences.
b\ www.food.dupont.com "

’ -

DuPont™, el logotipo 6valo de DuPont™ y todas las marcas y servicios con ™, S¥ o ©so
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Gracias a una mutacion genética a lo
largo de la evolucién humana, los
humanos adquirieron la capacdad de
digerir la lactosa a lo largo de la vida mas
alla de la lactanaa materna. Esta mutaccon
coincide en el momento en que se
empezo a domesticar al ganadoe y por
tanto comienza el uso de la leche de los
animales como alimento. La persistencia
de esta mutacion a lo largo de la
evolucion demuestra que el consumo de
leche debid aportar una ventaja
competitiva. Ocurre de igual forma con la
capacidad que tenemos los humanos de
cultivar |a tierra, recolectar sus frutos y
procesarios para elaborar el pan o la
cerveza y nadie la entica por ser los
unicos mamiferos que bebemos cerveza
o comemaos pan. 51 diéramos crédito a
este argumento, deberiamos dejar de reif,
de imagnar, de innovar, de crear, de
componer musica, de usar el lenguaje
escrito, de inventar mitos. ..

La leche es un almento disenado por la
naturaleza como tal para quien los
produce, derto, por ello es un alimento
tan completo y con tan buenas
propiedades, y los seres humanos hemos
evolucionado y desarrollado la capacidad
fisiolégica, téenica y social de consumirla
y procesarla en otros productos de
mayor valor afadido para nuestra salud.

REVISTA LACTICINIOS

MITO:;
Las vacas lecheras son maltratadas

Realidad:

Un hato sano es la base de un sistema
productivo eficiente. La salud y el
bienestar de los amnimales son
indispensables para producir leche en
farma eficiente y aumentar la
rentabilidad del sistema, puesto gue
un hato sano asegura una buena
fertilidad, productvidad, mayor
longevidad y resistencia a las
enfermedades, adernds de grandes
reducciones en costos por
tratamiento de enfermedades.

El bienestar de los animales considera
varios aspectos esenciales: pero se
centran en el fisico por lo que hay
que considerar derivado de una sere
de manejos para mejorar el estado de
bienestar de las vacas lecheras,
relacionados con aspectos tales como
la alimentacion, la ordena, la calidad de
la infraestructura, manejo del hato
adulto y sus onas, higene y samidad del
hato, etc. Cambios en dichas practicas
pueden contribuir a la prevencion de
enfermedades, mejoras en la
rentabilidad y sustentabilidad del
sistemna productivo, y un hato con un
estado de bienestar animal adecuado.
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A modo general, siempre es

[ te tener en consideracion
que el cuidado vy la proteccion del
hato son elementales para que &l
sisterna sea sostenible con el
tiempo. Hay que recordar que un
manejo de los animales que
minmice el estrés y el sufimiento
nnecesano, con la utilizacion de

estructuras y elementos adecuados,

ademds de la capacitacién
respectiva del personal encargado,
incrementa la eficienca productiva,

resguarda la calidad de la leche
y protege a su hato.

MITO:

La industnia lechera provoca scbre
explotacion de agua, teniendo un
impacto negativo en

el medio ambiente.

Realidad:

El uso de agua es un factor critico
en la produccion de leche. En
relacion a esto, se ha determinado
que los tres aspectos que mas
contribuyen son: el agua que se
utiiza para la produccion de
alimento, el agua de bebida de
animales y el agua que se usa para
la impieza de equipos e
infraestructura de la lecheria.

REVISTA LACTICINIOS

A nivel mundial, el 87% del agua
utilizada por el ganado es agua verde,
proveniente de las lluvias, sin em

se necesita una certa cantidad de
agua de origen azul o gris, en
diferentes etapas, el uso de la misma,
debe considerarse una parte integral
en la gestion de los recursos agricolas,
ademas se debe tener en cuenta el
deéficit en los recursos hidncos y esto
depende al grado de demanda en
comparacion con su reposicion en
un area determinada.

La sustentabilidad ambiental de la
produccién de leche es fundamental
para su futuro desarrollo v
consolidacion, Actualmente el
mercado alimenticio cuenta con
consumidores informados y
conscientes respecto del impacto que
la produccion puede tener en el
medio ambiente, por lo que la
responsabilidad ambiental se ha vuelto
una materia prioritana para

la industria lechera.

Fuente:

htips:ifuertesconteche com
htips.iifepale.orgl
http:ifwww.consorcelecher.clitecnolocteal
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Acompanando
el desarrollo
de la industria lactea

Desde los primeros registros historicos del
consumo de la leche en la civilizacion
Sumeria sobre el 4000 a.C., pasando por la
cultura romana con el mito de Romulo y
Remo amamantados por una loba, es hasta
la época moderna donde la tecnologia fue
determinante para la masificacion de este
alimento que hoy es tan comun

en las familias.

Nicholas Appert fue el precursor de los
rocesos de conservacion de los alimentos.
n 1795 comenzo a introducir alimentos

crudos o previamente cocidos en frascos

de vidrio tapados con un corcho a los que
sometia a coccion, un hecho clave para el
desarrollo de la industria alimentaria.

Sin embargo, fue en 1952 que Ruben
Rausing, fundador de Tetra Pak, lanzé al
mercado uno de los envases mas
revolucionarios de la historia. Con forma de
tetraedro, este sistema de envasado
aséptico junto a un producto esterilizado
cumplieron el objetivo de preservar los
aromas y cualidades de la leche, ademnas la
protegeria de cualquier posible penetracion
de microorganismaos.
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Bajo el liderazgo de Rausing se fundd Tetra
Pak en 1952, innovando desde sus inicios
en los materiales y las soluciones de
envasado que ofrecia, desarrollando
diferentes maquinas ¥ revolucionando la
industna lactea al implementar un sistema
de enwasado aséptico que actualmente es
fundamental para que los almentos sean
seguros y esten disponibles en todas partes.

Fue asi como se comenzd a constituir una
industna del envasado que logro cumplir el
objetivo de producir y distribuir alimentos a
%ran escala, a través de la tecnologia UHT o

e ultra alta temperatura, la cual perm'rtic'}
aumentar el acceso a una leche nutritiva v
SEgUra.

Beneficios de la leche UHT

El procesamiento y envasado aséptico o
LHT, pionero de Tetra Pak en la década de
| 950, garantiza que los alimentos vy bebidas
permanezcan seguros y nutritivos sin
refrigeracion ni conservadores, lo cual
permite reducir el desperdicio de alimentos
por detenioro y que la leche llegue a
quienes la necesitan de manera segura,
inclusa en lugares remotos,

LECHE
(B { Hnellite
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La leche se calienta a alta temperatura
durante aproximadamente cuatro a seis
segundos para matar cualquier
microorganismo dafino. Luego se enfria
inmediatamente a temperatura ambrente.
Este enfriamiento rapido ayuda a mantener
el sabor, la calidad y el valor nutricional. Una
veZ que se realiza este proceso, la leche se
coloca en un envase aseptico, como los de
carton laminado de Tetra Pak para
mantenerio seguro al momento de
almacenarlo.

Con la tecnologia UHT mas personas
pueden tener acceso a leche nutritiva y
segura, porque puede transportarse a
ternperatura ambiente, sin dejar de ser
estenl y libre de microarganismos u otros
contaminantes, un beneficio que ha sido
aprovechado durante las Ultimas décadas

los programas de alimentacion escolar
en el mundo.

La importancia de la leche escolar en
México

LIn desarrollo estabilizador caracterizaba al
México de la década de los 60, un periodo
que ya llevaba en la nacion poco mas de 20
afos y que fue conocido como el “milagro
mexicana”, una época de esplendor y
desarrollo econdmico, caracterizado por la
modernidad y la industnalizacion del pass.

Durante estos afos, también se gestd una
politica de bienestar social en la que
ambitos como la alimentacion, la salud, la
educacion, el empleo y el transporte,
fueron una priondad para el desarrollo del
pafs, gestaindose numerosos programas de
asistencia social, como los desayunos
escolares que distribuyo el entonces
llamado Instituto Nacional de Proteccion a
la Infancia (INPI),

Fue en 1962 que esta institucidn en alianza
con Tetra Pak, decidié instalar en territorio
mexicana la primera planta de produccion
de material para envasado fuera de Suecia,
con el fin de apoyar en el Programa de
Desayunos Escolares, a través de la
distribucion de leche a nifios vulnerables.
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El excelente aporte nutritivo de la leche, hace que este sea el alimento esencial en los planes de
alimentacion escolar, tal es el caso de la excelente calidad de sus proteinas, la disposicion de
calcio, el aporte de vitarminas A, D E, K .

presentes en la grasa lactea, juegan un papel preponderante en el fortalecimiento de huesos y
dientes, ademas de las vitaminas del grupo B que estan ligadas al crecimiento vy la fijacién de
minerales.

La fortificacion o adicidn de minerales y micronutrientes convierten a la leche en un vehiculo
iddneo para llevar a cabo programas de erradicacion de la desnutricion. Es un aimento
fundamental en el combate de la obesidad infantil, patologia que al igual que la desnutncién,
afecta a millones de nifios del continente y del mundo.

Los aportes y benefidios que llevan los programas de desayunos escolares a los nifios y nifias a
través de la leche, salo es posible a través de la tecnologia UH Tque aumentar el acceso a un
alimento nutrtivo y seguro,

Un nuevo enfoque

Desde hace /0 afios en el mundo vy 60 en Mexico, Tetra Pak ha acompanado el desarmollo de la
industria lictea, protegiendo los alimentos y hacendo que sean seguros y estén disponibles en
todas partes, todo ello a través de una historia que ha acompafiado a clientes, proveedores v las
farnilias mexicanas, siempre con la conviccidn de generar un impacto positivo.

Ante las nuevos retos que enfrenta el mundo y la industria de la leche, Tetra Pak mantiene su
compromiso con la segundad alimentaria y una nueva perspectiva de calidad, sosternbilidad,
integracion, innovacion y optimizacion, para asi cumplir su promesa al mundo en el futuro:
proteger lo que es bueno.

Elige lo bueno, fijate que sea Tetra Pak

h
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Nuevas
herramientas
para detectar
adulteracion
en leche
cruda

Los laboratonos de analisis de
leche ahora pueden proteger la
integridad de los suministros de
leche cruda de la grama lechera
con una solucion de deteccion
rentable basada en el equepo de
prueba vy a infraestructura
existentes.

By Richard Mills | Thursday Apml 19, 202 |

A escala mundial, la leche es el
segundo ahmento mas
comunmente adulterado
(despuds del aceite de oliva). Las
fuertes pueden deberse a una
contaminacién deliberada o
accidental en la cadena de
suministro de productos lacteos,
Por ejempilo, en algunas 2onas en
desarrolle del mundo, la practica
delctra de agregar sustancias
para obténer un pago mas alto
por las entregas de leche eg una
amenaza constante. Mientras
tanto, la contaminacidn accidental,
por ejemplo, de los luidos
utilizados para impiar los equipos
de almacenamiento es un riesgo
incluso para la cadena de
suministro mas desarmollada.

REVISTA LACTICINIOS

Fara ayudar a combatir el
problema, FOSS ha lanzado un
nuevo paquete de deteccidn
de adulteracidn para los
analizadores Milko5can™ 7 RM
y Milkoscan™ FT +, que son
ampliamente utilizados por los
centros de pruebas de leche
de todo el mundo. La nueva
capacidad tene mucho sentido
com una forma corveniente ¥
rentable de verificar la
integridad de las muestras de
leche de la granja lechera,
Solucion practica que explota
la tecnologia analitica infrarmoja
exstente

La prueba de deteccion se
basa en una podercsa forma
de andlists infrarrgjo llamada
Fourer Transform Infrared
(FTIR) que ya se utiliza en los
analizadores MilkoScan™ 7 RM
y Milkoscan ™ FIT + para
pruebas multiparamétricas. E
cribado de adulteracion se
realiza ubllizando el espectro
infrarrojo imvolucrado en la
prueba FTIR Los e<pectros de
una muestra se comparan con
una llamada “huella digrtal
espectral® infrarmoja para la
leche normal programada en el
instrumento De esta maners,
se da una advertencia sobre la
adulteracion general si se
produce un desajuste.

Los espectros de leche se
comprueban mds a fondo para
detectar similitudes de firmas
espectrales contra fuentes
especificas de adulteracidn y se
dan advertencias en caso de
coincidencia Tado esto ocurre
simuitineamente en tan solo &
sels segundos con las pruebas

de ruling para que no haya
tiempo adicional 0 manejo de
miuestras involucrados.

Se pueden idertificar | &
amenazas conocidas de
seguridad y calidad de los
alimentos a partir

de una sola prueba

Una prueba de detecaion que
identifica si alpo anda mal con
una muestra (deteccion de
adulteracidn no dingida) ha
estado disponible durante
varios afios. La publicacion de
modelos de deteccidn de
adulteracion dingida permite
identificar también las fuentes
conoodas de adulteracion de
la leche. En consecuendia, los
centras de pruebas de leche
ahora pueden detectar una
posible adulteracion y usar las

pruebas especificas para

acercarse a fuentes especfficas,

Los ejemplos incluyen
hidraxido de sodio que puede
ocurrir detndo a un enjuague
insuficiente después de la
limpieza del equipo o
melamina agregada para
aumentar el contenido
aparente de proteinas con la
intencicn de obtener un
mayor pago por las entregas
de leche,

FOSS
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Racionalizacion del uso de

métodos con miuchos recursos

Otro aspecto de las pruebas de
deteccion es que consumen mucho
menas tiempo y son costosas en
Ccomparacion, por ejemplo, con los
métados de referencia quimica
Tambeen utilizan una pequefia
fraccién de los consumibles en
comparacion con los métodos de
referencia. 51 bien estos métodos
seguiran siendo la referencia
definitiva de "ir a%, el enfoque de
deteccién puede proporcionar un
suptemento vahkoso que ahorra
tiempo y recursos.

Cebido a que 1a deteccidn se
puede realizar repetidamente sin
costo adicional y tan solo seis
segundos per prueba, es ripido
verificar si un resultado positivo es
alpo aleatonic o algo que vale a
pena investigar mds a fondo con
una prueba de referencia. La fuente
de contaminacidn identificada ayuda
a seleccionar el metodo de
referencia apropiado para usar para
la confirmacidn de la deteccidn.

Prueba ficil de implementar con
un impulso significativo para las
ofertas de servicios de aboratono
Las pruebas son facies de
implemeantar en Unas pocas horas,
por ejemplo, con el ajuste al clima
local, la alimentacidn y los aspectos
estacionales que afectan las
caracteristicas de las muesiras de
leche cruda que se examinardn. Este
paso relatvamente pequerio abre
una forma conveniente para que los
laboratonos se unan al creciente
enfoque intermacional en la
seguridad alimentaria.

REVISTA LACTICINIOS

Los agriculiores pueden obiener
informacion vital sobre la
adulteracion no intencionada en
los sistemas de produccidn, lo que
les permite mejorar la calidad y
evitar sanciones financieras por
entregas deficientes. Las lecherias
pueden utilizar las pruebas para
garantizar la calidad de los
productos procesados, mieniras
que los laboratorios de pruebas
de leche pueden amphiar sus
servicios de pruebas de segunidad
alimentana sin tener que invertir
e nuevos

equipos de prueba

Solucidn Idgica para proteger la
cadena de suminsstro global

Se ha demostrado que la vida Ot
de los instrumentos MilkoScan™
es larga, con muchas unidades ain
en funcionamiento después de
diez anos. Con una capacdad de
prueba de hasta 600 muestras por
hora, las unidades pueden realizar
facimente alrededor de 5000
pruebas por turmo dano. Ademas,
a nivel mundial, los instrumentos
son ficiimente el equipo de
prueba de leche cruda mds
utilizado con miles de unidades en
funcionamiento en centros de
prueba de leche de todo el
mundo.

Dado que el cribado dingido
puede implementarse de
manera efectiva en todos los
equipos analiticos existentes y
que se realiza como parte de
las rutinas de prueba
normales sn recursos
adicionales o infraestructura
imolucrada, el cnbado es
claramente una opcicn
altamente rentable. En
resumen, los nuevos modelos
de adulteracion dingida
ofrecen una solucidn directa ¥
idgica para proteger contra la
adulteracién acodental o
deliberada de la cadena de
suministro de leche cruda.



NUESTROS PATROCINADORES

PLATINO

DANONe &, 1a1AY

"

alpura
ORO
L Tetra Pak” e 66 @
PROTEGE LO BUENO Ua,"g ggﬁ;i
PLATA
inesis.  §F Fon T
BRONCE

ALy



