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CONGRESO
DEL SECTOR

LACTEO (o)
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PROGRAMA

PRELIMINAR

Jueves 01 de octubre

09:00 - 15:00 h Torneo de golf en Campo Vista Vallarta

09:00 - 15:00 h Taller de elaboracion de queso

14:00 — 18:00 h

Sesién de trabajo de Comisiones

19:30 — 22:00 h Cena de Bienvenida en Jardin Carreta del Hotel sede

Viernes 02 de octubre

07:00 — 08:30 h Desayuno en el Restaurante La Villita del Hotel sede

08:30 — 09:00 h Continuacion del Registro al Congreso

09:00 -11:00 h Ceremonia de inauguracion / Entrega de la Presea Canilec y reconocimientos

Conferencia Magistral “Entorno macroeconémico y politico en México” por Luis De La Calle Pardo,

11:00 - 12:00 h oMM
12:00 — 12:45 h Conferencia: “Oportunidades en el nuevo mapa del mercado global de lacteos”
’ ’ por Andrés Padilla, Rabobank Brasil
12:45-13:00 h Coffee / Milk Break
13:00 - 14:00 h Panel de CEOs de empresas lacteas
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14:00 — 16:00 h Comida en los diferentes Restaurantes del Hotel sede
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16:00 — 22:00 h Tarde libre y cena en los diferentes Restaurantes del Hotel sede
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Sabado 03 de octubre

06:15—-07:30 h

Evento organizado por

Carrera-caminata de integracion 3 Km. | Patrocinada por LALA

07:30 — 09:00 h

Desayuno en el Restaurante La Villita del Hotel sede

09:00 — 09:45 h

Conferencia: “De categorias basicas a estratégicas: premiumizacion, proteina y nuevos canales
en la revolucion lactea” por Raquel Jiménez Padilla, NIQ México

09:45-10:30 h

Conferencia: “Mercado lacteo en transformacion, oportunidades que impulsan marcas”
por Marcela Mendoza, Tetra Pak

10:30 - 11:00 h

Conferencia sobre los lacteos en la nutricién y la salud

11:00-11:15 h

Coffee / Milk Break

11:15-11:45h

Conferencia “Tecnologias aplicadas al sector lacteo” por Romulo de Andrade, SIG

11:45-12:15h

Conferencia sobre el uso de la IA en marketing y ventas

12:15-12:30 h

Coffee / Milk Break

12:30-13:15h

Conferencia “El poder de la percepcion” por Elhier Cinta

13:15-14:15h Conferencia Motivacional de clausura

14:20 - 16:00 h Comida en los diferentes Restaurantes del Hotel sede

16:00 — 19:30 h Tarde libre

19:30 - 01:00 h Cena de Clausura en el Hotel sede \
\ J

07:30 - 09:00 h Desayuno en el Restaurante La Villita del Hotel sede
Check-out
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