
Jueves 01 de octubre

09:00 – 15:00 h Torneo de golf en Campo Nicklaus del Club Vista Vallarta 

14:00 – 15:00 h

19:30 – 22:00 h Cena de Bienvenida en Jardín Carreta del Hotel sede

09:00 – 18:00 h Registro en el Hotel sede

Sesiónes de trabajo: salones Violeta y Tulipán
Comisión de Enlace Legislativo: “Panorama político y legislativo del sector lácteo”
Comisión de Fórmulas Infantiles: “GEO, qué le está diciendo la IA al consumidor y cómo influir”15:00 – 18:00 h

Viernes 02 de octubre

07:00 – 08:00h Desayuno en el Restaurante La Villita del Hotel sede

08:30 – 10:00 h Ceremonia de inauguración / Entrega de la Presea Canilec y reconocimientos

10:00 – 10:40 h Conferencia Magistral “Entorno macroeconómico y político en México” por Luis De La Calle Pardo,
CMM

10:40 – 11:15 h Conferencia: “Oportunidades en el nuevo mapa del mercado global de lácteos”
por Andrés Padilla, Rabobank Brasil

11:15 – 11:45 h Visita a stands

12:00 – 12:40 h Conferencia: "Nuevos modelos de comercialización de alimentos" por Rafael Gómez Nava,
Almacenes Zorro Abarrotero

14:00 – 16:00 h Comida en los diferentes Restaurantes del Hotel sede

21:30 – 22:30 h Cena en los diferentes Restaurantes del Hotel sede (realizar su reservación en concierge de 09:00 a 14:00 h)

17:00 – 21:00 h Show Cirque Du Soleil LUDÕ

12:40 – 14:00 h Panel de CEOs de empresas lácteas

08:00 – 08:30 h Continuación del Registro al Congreso y visita a stands

11:45 – 12:00 h Conferencia “Revisión del T-MEC: implicaciones para el sector lácteo” por Jaime Castañeda
VP del U.S. Dairy Export Council (USDEC)

PROGRAMA

*Todas las sesiones plenarias se llevarán a cabo en los salones de Orquídea, Amapola y Girasol



Sábado 03 de octubre

06:15 – 07:30 h Carrera-caminata de integración 3 Km. | Patrocinada por LALA

07:30 – 08:30 h Desayuno en el Restaurante La Villita del Hotel sede

09:45 – 10:15 h Conferencia: “Mercado lácteo en transformación, oportunidades que impulsan marcas”
por Marcela Mendoza, Tetra Pak México

10:30 – 11:00 h Conferencia “Nutriendo Generaciones: El Rol de la Leche en la Salud y la Innovación”
por Olga Fernández y Rafael Ponce, Nestlé México

11:00 – 11:30 h Conferencia “Generando resultados con soluciones digitales” por Rómulo de Andrade, SIG

11:30 – 12:00 h Conferencia “Más allá del reciclaje: Rediseñando el empaque para un futuro circular”
por Markus Dahl,  Ecolean Suecia

12:30 – 13:00 h Conferencia “El poder de la percepción” por Elhier Cinta

13:00 – 14:00 h Conferencia Magistral de Clausura “Cambia tu, Cambia tu empresa, Cambia tu vida” por Salvador Alva

14:00 – 16:00 h Comida en los diferentes Restaurantes del Hotel sede

16:00 – 19:30 h Tarde libre

19:30 – 01:00 h Cena de Clausura en el Hotel sede

Domingo 04 de octubre

07:30 – 09:00 h Desayuno en el Restaurante La Villita del Hotel sede

Check-out

09:00 – 09:45 h Conferencia: “De categorías básicas a estratégicas: premiumización, proteína y nuevos canales
en la revolución láctea” por Raquel Jiménez Padilla, NIQ México

08:30 – 09:00 h Visita a stands

Visita a Stands10:15 – 10:30 h

12:00 – 12:30 h Visita a Stands


