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SECRETARIA DE ECONOMIA

AVISO de consulta publica de los proyectos de normas mexicanas PROY-NMX-F-702-COFOCALEC-2013,
PROY-NMX-F-708-COFOCALEC-2013, PROY-NMX-F-717-COFOCALEC-2013, PROY-NMX-F-730-
COFOCALEC-2013 y PROY-NMX-F-751-COFOCALEC-2013.

Al margen un sello con el Escudo Nacional, que dice: Estados Unidos Mexicanos.- Secretaria de Economia.-
Subsecretaria de Competitividad y Normatividad.- Direccion General de Normas.

AVISO DE CONSULTA PUBLICA DE LOS PROYECTOS DE NORMAS MEXICANAS; PROY-NMX-F-702-
COFOCALEC-2013 SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-LACTEOS-DETERMINACION DE ACTIVIDAD DE
FOSFATASA ALCALINA EN LECHE Y PRODUCTOS DE LECHE-METODO FLUOROMETRICO (CANCELARA A LA NMX-
F-702-COFOCALEC-2004); PROY-NMX-F-708-COFOCALEC-2013 SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-
LACTEOS-DETERMINACION DE GRASA, PROTEINA, LACTOSA, SOLIDOS NO GRASOS Y SOLIDOS TOTALES EN
LECHE CRUDA, POR ESPECTROSCOPIA DE INFRARROJO-METODO DE PRUEBA (CANCELARA A LA NMX-F-708-
COFOCALEC-2004); PROY-NMX-F-717-COFOCALEC-2013 SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-LACTEOS-
ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE LECHE Y DERIVADOS-METODOS DE PRUEBA RAPIDOS (CANCELARA A LA NMX-
F-717-COFOCALEC-2006); PROY-NMX-F-730-COFOCALEC-2013 SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-
LACTEOS-PRACTICAS DE HIGIENE RECOMENDADAS PARA LA OBTENCION DE LECHE (CANCELARA A LA NMX-F-
730-COFOCALEC-2008) Y PROY-NMX-F-751-COFOCALEC-2013 SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-
LACTEOS-QUESO COTTAGE-DENOMINACION, ESPECIFICACIONES Y METODOS DE PRUEBA.

La Secretaria de Economia, por conducto de la Direccién General de Normas, con fundamento en lo
dispuesto por los articulos 34 fracciones Il, Xlll y XXXIII de la Ley Orgénica de la Administracion Publica
Federal; 3 fraccion X, 51-A y 54 de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacién; 43, 44 y 46 del
Reglamento de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion y 21 fracciones |, IX y XXI del Reglamento
Interior de esta Secretaria, publica el aviso de consulta publica de los proyectos de normas mexicanas que se
enlistan a continuacién, mismos que han sido elaborados y aprobados por el Organismo Nacional de
Normalizacién denominado Consejo para el Fomento de la Calidad de la Leche y sus Derivados, A.C.
(COFOCALECQ).

De conformidad con el articulo 51-A de la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion, estos proyectos
de normas mexicanas, se publican para consulta publica a efecto de que dentro de los siguientes 60 dias
naturales los interesados presenten sus comentarios ante el Organismo Nacional de Normalizacién
denominado Consejo para el Fomento de la Calidad de la Leche y sus Derivados, A.C. (COFOCALEC), que lo
propuso, ubicado en calle Simén Bolivar nimero 446, 20. piso, colonia Americana, cédigo postal 44160,
Guadalajara, Jalisco, 0 a los correos electrénicos; normalizacion@cofocalec.org.mx vy
direcciongral@cofocalec.org.mx.

El texto completo del documento puede ser consultado en la Direccion General de Normas de esta
Secretaria, ubicada en Puente de Tecamachalco nimero 6, colonia Lomas de Tecamachalco, Seccion
Fuentes, cédigo postal 53950, Naucalpan de Juéarez, Estado de México.

CLAVE O CODIGO TITULO DEL PROYECTO DE NORMA MEXICANA

SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-LACTEOS-
DETERMINACION DE ACTIVIDAD DE FOSFATASA ALCALINA EN
LECHE Y PRODUCTOS DE LECHE-METODO FLUOROMETRICO
(CANCELARA A LA NMX-F-702-COFOCALEC-2004).

PROY-NMX-F-702-COFOCALEC-2013

Sintesis

Este proyecto de norma mexicana establece el método fluorométrico para la determinacion de la actividad
de fosfatasa alcalina en leche y productos de leche.

Aplicable a leche de vaca, oveja y cabra, y bebidas a base de leche, también a la determinacion de alta
actividad de fosfatasa alcalina en leche cruda y leche tratada térmicamente con actividades de mas de
2000 mU/L después de la dilucion de la muestra como se especifica.

Aplicable a quesos suaves y semiduros a fin de distinguir los quesos elaborados con leche cruda de los
quesos producidos con leche pasteurizada, siempre y cuando, en el caso de quesos cultivados con
hongos, este cultivo se encuentre solamente en la superficie y no en la parte interna del queso (por
ejemplo el queso azul). Este método puede también utilizarse para verificar la adecuada pasteurizacion del
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gueso o0 su materia prima.

SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-LACTEOS-
DETERMINACION DE GRASA, PROTEINA, LACTOSA, SOLIDOS NO
PROY-NMX-F-708-COFOCALEC-2013 GRASOS Y SOLIDOS TOTALES EN LECHE CRUDA, POR
ESPECTROSCOPIA DE INFRARROJO-METODO DE PRUEBA
(CANCELARA A LA NMX-F-708-COFOCALEC-2004).

Sintesis

Este proyecto de norma mexicana establece el procedimiento para la determinacion de grasa, proteina,
lactosa, sélidos no grasos y solidos totales, por espectroscopia de infrarrojo medio y espectroscopia de
infrarrojo con transformada de Fourier, en leche fluida.

El método descrito es aplicable para la determinacion del contenido de grasa, proteina y lactosa en leche
cruda. El método es también aplicable al analisis de otras especies (cabra, oveja, bufala, etc.) y leche
procesada, con la condicion de que se haga una calibracion especifica del equipo.

SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-LACTEOS-ANALISIS
PROY-NMX-F-717-COFOCALEC-2013 MICROBIOLOGICOS DE LECHE Y DERIVADOS-METODOS DE
PRUEBA RAPIDOS (CANCELARA A LA NMX-F-717-COFOCALEC-2006).

Sintesis

Este proyecto de norma mexicana tiene como objeto establecer los procedimientos generales de pruebas
rapidas para la determinacién cuantitativa y/o cualitativa de: grupos indicadores (bacterias aerobias,
microorganismos organismos coliformes, enterobacterias, Escherichia coli, Staphylococcus aureus, mohos
y levaduras): deteccién de patdgenos (Salmonella spp, Listeria spp, Listeria monocytogenes, E. coli
0157:H7, Cronobacter sakasakii); y enterotoxina estafilocdcica, aplicables a leche y productos lacteos.

En su implementacion, el usuario debe comparar los resultados obtenidos con el método rapido contra los
resultados obtenidos con el método de referencia (véase punto 2 Referencias), a fin de que se generen
los datos que demuestren que el primero satisface las expectativas de su aplicacion.

SISTEMA PRODUCTO LECHE-ALIMENTOS-LACTEOS-PRACTICAS
PROY-NMX-F-730-COFOCALEC-2013 DE HIGIENE RECOMENDADAS PARA LA OBTENCION DE LECHE
(CANCELARA A LA NMX-F-730-COFOCALEC-2008).

Sintesis

El presente proyecto de norma mexicana establece los requerimientos y las recomendaciones sobre las
practicas de higiene minimas necesarias y de proceso de produccion béasico para la obtencion de leche
cruda que garanticen su inocuidad, idoneidad y sanidad.

El presente proyecto de norma mexicana es aplicable al proceso de obtencion de leche cruda en territorio
nacional.

SISTEMA  PRODUCTO  LECHE-ALIMENTOS-LACTEOS-QUESO
PROY-NMX-F-751-COFOCALEC-2013 COTTAGE-DENOMINACION, ESPECIFICACIONES Y METODOS DE
PRUEBA.

Sintesis

Este presente proyecto de norma mexicana establece las especificaciones que aplican al producto
denominado queso Cottage y los métodos de prueba usados para su evaluacion.
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México, D.F., a 5 de marzo de 2015.- El Director General de Normas y Secretariado Técnico de la
Comision Nacional de Normalizacién, Alberto Ulises Esteban Marina.- Rabrica.



